
 

 

Vorspeisen   
 
 
 

Tagessuppe 
4,50 

 
 

Kleiner gemischter Salat  
mit hausgemachtem Kräuterdressing  

und Weißbrot 
4,90 

 
 

Carpaccio vom argentinischen Rinderfilet mit 
Kapernmayonnaise und mariniertem Rucola im Parmesankorb 

  10,90 
 

 
Spreewälder Antipasti 

 

Gegrillte mediterrane Gemüse in Leinöl mariniert,  
mit Schafskäse im Sesammantel und Weißbrot 

5,50 
 
 

Spreewälder Gurkensalat 
4,50 

 
 

Goma Wakame 
Algensalat mit Sesamöl mariniert, 

Weißbrot 
4,90 

 
 



 

 

Salate 

 
Großer gemischter Salat  
mit hausgemachtem Kräuterdressing      7,90 

     
und gebackener Hähnchenbrust  
mit Kräutercroûtons            12,90 

 
  und geflämmtem Ziegenkäse                       12,90 

   
und 4 gebackenen Chilischoten    12,50 

 
 

Salat Gisela 
 

Großer gemischter Salat 
mit hausgemachtem Kräuterdressing, 

Kräutercroûtons, gebackener Hähnchenbrust, 
2 Chilischoten und 2 Garnelen im Knuspermantel 

14,90 
 

Alle Salate werden mit frischem Weißbrot serviert.  
 

************ 
 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark,  
Salat und geräuchertem Lachs 

12,60 
 

Süßkartoffelpommes mit Kräuterquark und Salat 
8,50 

 
Gurkenteller 

von der Gurkeneinlegerei Krügermann aus Lübbenau: 
Senfgurken, Gewürzgurken und Dillhappen 

mit Lübbener Gurkenbrot und Griebenschmalz 
7,90 

 



 

 

Fisch 
 
 

Gebratenes Zanderfilet           Empfehlung Weißwein: 
mit Petersilienkartoffeln,   1 Glas Müller Thurgau        
 Spreewälder Fischsoße                    Saale Unstrut 
       und Gurkensalat     
                17,50              0,2 l     5,50 

 
Gebratenes Saiblingsfilet 

mit gebuttertem Blattspinat  
und hausgemachtem Kartoffelpüree 

18,30 
 

Zweierlei vom Matjes, mariniert in Öl und Sherry, 
mit Bratkartoffeln oder Petersilienkartoffeln, 

hausgemachter Remouladensoße und Spreewälder Gewürzgurke 
13,90 

 

************ 
 

 Frische Gnocchi mit Bärlauchfüllung, 
 gerösteten Kirschtomaten, 

                    mariniertem Rucola und gehobeltem Parmesan  vegetarisch 
14,50 

 

************ 
 

 
Was macht den Spreewälder stark? 

Pellkartoffeln, Straupitzer Leinöl und Quark 
mit Zwiebelwürfeln und Spreewälder Gewürzgurke 

8,90 

 
 
 
 
 



 

 

Vom Argentinischen Black Angus Rind 
 

 

 
 
Rumpsteak mit Kräuterbutter     19,20  
     
 

 
 
Rumpsteak mit einer Meerrettichkruste    20,20  
    
 

 
 
Rumpsteak im Pfeffermantel mit     
gebackenen Chilischoten      21,20 
 
 

 
 

Im Preis ist ein kleiner gemischter Salat  
sowie eine Beilage ihrer Wahl enthalten: 

 
 

Bratkartoffeln, Kartoffelspalten mit Kräuterquark oder Pommes Frites 
 

 
Süßkartoffelpommes mit Kräuterquark + 2 € 

 
 

Steakplatte - für 2 Personen 

 
Kleine Rumpsteaks mit Kräuterbutter, Schweinesteaks Senfkruste, 

Putensteaks mit Tomaten-Schafskäsekruste, gebackene 
Chilischoten, kleiner Salat und Kartoffelspalten mit Kräuterdipp 

 
39,80 

 



 

 

 
Fleisch 

 
 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen 
mit Kartoffelpüree, frischem Gemüse 

und Calvadossoße 
17,50 

 
 
 

Wildgulasch aus Lübbener Jagd  Rotweinempfehlung 
  mit Spreewälder Gurkensalat       Blauer Zweigelt 
        und hausgemachten                           Lenz-Moser  
           Semmelknödeln        Niederösterreich  
  16,50                        0,2 l  4,80 
 
       

Schweinesteak mit Senfkruste, 
kleinem Salat und  

Pommes Frites 
14,90 

 
 

Lübbener Grützwurst 
mit hausgemachtem Kartoffelpüree 

und Spreewälder Sauerkraut 
10,30 

 
 

Gebratenes Putensteak mit Tomaten-Schafskäsekruste, 
Salat, Süßkartoffelpommes und Kräuterquark 

15,90 

 
Schnitzel vom Schweinerücken 

mit Bratkartoffeln und frischem Gemüse 
14,50 

 


